
① ボウルに室温でやわらかくしたバターと粉砂糖を
いれてふんわり混ぜ、卵黄を入れてさらに混ぜる。

② ①にふるった小麦粉・アーモンドパウダーを入れ
ゴムベラで混ぜまとめ、冷蔵庫で１時間寝かせる。

③ ②を伸ばしこいのぼりの形にかたどり、卵をぬり、
干しぶどうとスライスアーモンドで目とうろこを
つける。

④ ③を160℃のオーブンで20分焼いたらできあがり。

小麦粉 ………………… 100g
アーモンドパウダー …… 25g
無塩バター ……………… 60g
粉砂糖 …………………… 35g
卵黄 …………………… １個分
干しぶどう ………………20粒
スライスアーモンド …… 少々
卵 ………………………… １個

材料（20枚分）
作り方

こいのぼりクッキー

お
菓
子
作
り
も
が
ん
ば
る
ぞ
！

　
畝
保
育
所
で
は
、
毎
年
5
月
の
中

旬
に
年
長
児
が
自
分
た
ち
で
ゲ
ー
ム

や
体
操
を
考
え
て
、
み
ん
な
で
楽
し

く
体
を
動
か
す
『
子
ど
も
大
会
』
を

開
催
し
て
い
ま
す
。
こ
の
大
会
で
が

ん
ば
っ
た
力
を
も
っ
と
広
げ
よ
う
、

大
き
な
力
を
さ
ら
に
発
揮
し
よ
う
と

い
う
思
い
か
ら
、
お
菓
子
作
り
に
挑

戦
し
ま
し
た
。

　
今
回
作
っ
た
お
菓
子
は
『
こ
い
の

ぼ
り
ク
ッ
キ
ー
』。
年
長
児
が
一
生

懸
命
生
地
を
こ
ね
、
こ
い
の
ぼ
り
の

形
に
し
て
目
や
う
ろ
こ
を
飾
り
付
け

ま
し
た
。完
成
さ
せ
た
ク
ッ
キ
ー
は
、

保
育
所
の
み
ん
な
で
食
べ
ま
し
た
。

こ
い
の
ぼ
り
の
下
で
ク
ッ
キ
ー
を
食

べ
て
、
元
気
い
っ
ぱ
い
の
笑
顔
が
溢

れ
て
い
ま
し
た
。

ウチの
　自慢レシピ

食育パワ
ー

伝えます！
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株
式
会
社

畝保育所
☎822-4815
　（FAX兼用）

待ちに待った
プール開き！

◀がんばって生地をこねま
した。

▲トッピングでこいのぼりに変身！

▲クッキー作り、大成功！


